Pavé de Pacoca

Tipo de prato: Sobremesa / Preparo: Médio (de 30 a 45 minutos) / Rendimento: 10 por¢des / Dificuldade: Facil
Categoria: Pavé [ Calorias: 562 por por¢ao

Ingredientes

150 g de margarina

.% xicara (chd) de agticar
.20 pagocas

.2 latas de creme de leite
.4 0VOS

.500 g de biscoito maisena
.Amendoins tostados

Modo de preparo

1. Na batedeira, bata a margarina e o agucar.

2. Misture as pagocas e o creme de leite sem o
soro. Reserve.

3. Separe as claras e as gemas e bata as claras
em neve (descarte as gemas).

4. Incorpore delicadamente as claras em neve. Mana‘r ”

www.manduri.com.br
5. Umedega os biscoitos no soro do creme de leite.

6. Em um refratdrio, alterne camadas de biscoitos
e creme de pagoca. Leve para gelar.

7. Decore com amendoins tostados.

Fonte: mdmulher - culindria - http://mdemulher.abril.com.br/culinaria/receitas/pave-pacoca-402631.shtml
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